OLLE BOLLE

SMAAK DE DAG



De keuken is doorlopend open tot 18u30

spare ribs 23
witloofsalade - wedges - BBQ dipsaus

krokante kip 135

met appelmoes of salade - wedges

dagschotel 13

elke dag een andere dagschotel - zie
suggestiebord

pasta bolognaise 145
met gemalen kaas
pad Thai kip 16

rijstnoedels - prei - sojascheuten - pad thai
saus - pinda

pad Thai scampi 17

rijstnoedels - prei - sojascheuten - pad thai
saus - pinda

pad Thai met groenten 15

gemengde groenten - rijstnoedels - prei -
sojascheuten - pad thai saus - pinda

scampi's 22

in romige tomatensaus en look met
knapperige zoete aardappelfrietjes

lasagne 15
huisgemaakte bolognaise - 20 min in de oven

suggesties
zie bord achteraan de toog voor meer

zoete aardappelfrietjes in plaats van wedges - + €1

zie suggestiebord

tasje soep 35
bord soep met brood /
bord soep zonder brood 5

of intoleranties? Laat het ons weten en we passen het gerecht
aan waar mogelijk. N.B. De samenstelling van de gerechten kan
veranderen.

ideaal omte delen

Bitterballen 75
Loaded zoete aardappel frietjes 1
Met traag gegaarde pulled chicken - salsa

saus

Mini loempia 75
chili dip

Calamares 75
met dip en citroen

torpedo garnalen 8
groene curry

tosti vuistje /
Nachos - salsa - warme kaas 75
plank - alles van hierboven 25
kaaskroket per stuk 45
Extra te bestellen bij je gerecht

salade 4
wedges 3
met mayo of ketchup

spiegelei 2
zoete aardappelfrietjes 4
waldkorn pyramide broodje 3
tas soep 35

zie suggestiebord



de keuken is doorlopend open tot 18u30

salade of bruine waldkorn pyramide

salade brood
Huisgemaakte p 19 12
kaaskroketten
Frambozen en notendressing
Traag gegaarde pulled 19 10
chicken
Malse geroosterde kip -
ananassalsa
Mezze salade of Grieks 21 10
Pitabrood
Calamares - feta - tzatziki - scampi
- champignons
Scampi & groenten in de 20 105
wok
groene curry
caprese ¢ 20 10
Mozarella - kerstomaatjes -
balsamico - avocado
krokante kip 9
met appelmoes of salade - wedges
pasta ham kaas 9
lasagne bolognaise 9
20 minuten oventijd
pasta bolognaise 9
met geraspte kaas
portie wedges 3
met huisgemaakte mayonaise of ketchup
kidsburger 10
bun - rundsburger - kaas - ketchup - wedges
tosti vuistje /
met huisgemaakte mayonaise of ketchup
spare rib klein 12

met wedges en ketchup

@ Vegetarisch 4 Pittig

Op vraag kan de garnituur aangepast worden

Olle Bolle #

bun - rundsburger - spek - kaas - pittige saus -

tomaat - uitjes

Philly cheese steak

BUN - fijn gesneden en gegrilde rib eye (150
gram) - provolone kaas

suggestie burger
zie bord achter de toog

vegetarische chili lentil
burger
bun - salade - salsa - kaas

14

17

13

met seizoenssalade en huisgemaakte mayonaise of ketchup

monsieur
jonge kaas en ham

madame
jonge kaas en ham - 2 spiegeleieren

bolognaise
jonge kaas en ham - bolognaise saus

forestidre o

jonge kaas - champignons - spiegelei

1.5

12.5

13

13

alle gerechten kunnen op vraag afgehaald worden om er thuis
verder van te kunnen genieten. Warm afhalen kan tot 18u3o0.

Koud afhalen tot sluiting.

meeneemsoep is per 1liter aan €6.5 - Meeneem

bolognaise €15 / kg

meeneemijs is per 1/2 liter (€8) of 1liter (€15) of 5 liter

(€40 - op bestelling). Hoorntjes € 0.20/stuk

Ijstaarten kunnen eveneens het hele jaar door besteld
worden. Ook zijn er vele dranken als take away

beschikbaar.



pannenkoeken doorlopend tot 18u30, roomijs tot sluiting.

2 pannenkoeken

suiker - stroop - confituur

mikado
warme chocoladesaus en 1 bol vanille ijs

mikado banaan

banaan - warme chocoladesaus - 1 bol vanille
ijs

Olle Bolle

karamelsaus - 1 bol stracciatella speculoos ijs
ijs

2 bolle vanille

warme krieken

chocolade

warme chocoladesaus

advocaat
huisgemaakt met vanille en cointreau

1koek uit de pan
1 pannenkoek met suiker - stroop - confituur

een extra bol ijs +1.8€ / extra slagroom +1€

meeneempannenkoek 2 stuks

85

85

35

aanpassingen in garnituur of ijssmaken zijn mogelijk

schepijs
vooraan uit de toog te kiezen en te
bestellen

in een potje of hoorntje. Discobollen gratis.

dame blanche

warme chocoladesaus - 2 bolle vanilleijs -
slagroom

brésilienne

karamelsaus - 2 bolle vanilleijs - nootjes -
slagroom

Olle Bolle

2 bolle stracciatella speculoos ijs - warme
chocoladesaus - slagroom

warme krieken

coulis met warme krieken - 2 bolle vanilleijs -
slagroom

banana split

banaan - chocoladesaus - 2 bolle vanilleijs -
slagroom

café glacé

met warme koffie - 2 bolle vanille ijs -
slagroom

advocaat

huisgemaakte advocaat met vanille en
cointreau - 2 bolle vanille ijs - slagroom

milkshake

smaak naar keuze uit de scheptoog

coupe Baileys
met 2 bolle vanille ijs - slagroom

coupe rum rozijnen

met 2 bolle vanille ijs - saus met rum en
rozijnen - slagroom

23-4-57

75

75

75



geserveerd met een huisgemaakt toetje

koffie - deca
koffie slagroom
latte

latte karamel
cappuccino

flat white

dubbele espresso met melkshuim

€spresso

extra shot espresso €1

gemberinfuus

verse schijfjes gember in heet water

Mighty Leaf Tea 40cl

kruidige wilde bessen
zwarte earl grey

earl grey citroen

munt met verse munt
organic green dragon
zwarte indiase masala chai

masala chai latte

warme appelsap

met kruidenmix van kaneel en gember

warme chocolademelk
met pure of melk chocolade callets

speciale koffie
Irish

baileys

amaretto

optie soja- of havermelk *

V* Vegan

2.5

35

35

35

35

2.5

0.5

cola - zero

spa plat - bruis
25cl

chaudefontaine plat - bruis
50cl

schweppes tonic

eskimo
tonissteiner red orange - tonic

homemade ice tea
wilde bessen

Belvoir limonade

gember
vlierbloesem

homemade limonade

frambozen

HUGO mocktail

vlierbloesem - tonic - munt - limoen

virGINia

alcoholvrije GIN tonic fever tree

appelsap bio troebel
vers geperste sinaas

Firefly sap
vlierbloesem granaatappel
perzik groene thee

Tonissteiner

red orange sap
appelsien limonade
agrum limonade

milkshake

ijssmaak naar keuze

sangria 0%

op basis van cassis - NA - selectie vers fruit

volgens seizoen

26

2.5

4.5

35

6.5

2.5

28



orval

trappistenbier uit het jaar 2021 - 2018 -
2015

gouden carolus hopsinjoor
blond speciaalbier - 8%

duvel 666
blond - 6 hopsoorten - 6,66%

vedett

blond premium - 5,2%

geuze boon
goudkleurig - lambiek - 7%

kriek lindemans
spontane gisting in houten vaten - 3.5%

tripel karmeliet
blond - buggenhout - 8.4%

cornet
blond - nagisting op fles - 8.5%

la chouffe
fruitig blond - 8%

duvel

45-5-6

32

38

zondag tem donderdag van 10u30 tot 19u30
(van15/05 tem 15/09 tot 21u30)

meeneem tot sluitingstijd
warme keuken tot 18u30

sluitingsdagen: vrijdag en zaterdag

Mechelsesteenweg 130A - 2830 Blaasveld
T 047364 4070
info@ollebolleblaasveld.be
www.ollebolleblaasveld.be

bestellingen via whatsapp
BE0844296701

volg ons op facebook en/of instagram voor de dagschotels e.a.

rode huiswijn
pinoso - Spaans - krachtig
witte huiswijn
custoza - Italiaans - fruitig

rosé huiswijn
vergel rosado - Spaans

spumante
chardonnay - Italiaans
kir

witte wijn

kirr royal
spumante

sangria wit - rosé - 0%

met vers fruit volgens seizoen NA
op basis van cassis

glas fles

55 28

6.5

gin
Z44 - mediteraanse tonic - garnituur

hugo cocktail
cava - vlierbloesem - munt - limoen

martini rood

porto rood
van het vat

ricard
met ijswater

prijzen in € inclusief dienst en BTW

10

4.5

35

6.5



